
 
 

W i l l k o m m e n  i m  P o s t w i r t  

 

G e n u s s . P U R   

 
L a s s e n  S i e  s i c h  v o n  u n s e r e r  K ü c h e  v e r w ö h n e n ,  i n  

d e r  r e g i o n a l e  Z u t a t e n  u n d  k r e a t i v e  K o c h k u n s t  
e i n e  h a r m o n i s c h e  V e r b i n d u n g  e i n g e h e n .   
U n s e r e  L e i d e n s c h a f t  f ü r  a u t h e n t i s c h e n  

G e s c h m a c k  s p i e g e l t  s i c h  i n   
j e d e m  G e r i c h t  w i e d e r  –   

t r a d i t i o n e l l  i n s p i r i e r t ,  m o d e r n  i n t e r p r e t i e r t .  
 

O b  f ü r  e i n e n  g e n u s s v o l l e n  A b e n d  z u  z w e i t ,  e i n  
g e s e l l i g e s  B e i s a m m e n s e i n  m i t  F r e u n d e n  o d e r  

e i n e n  b e s o n d e r e n  A n l a s s  –  w i r  l a d e n  S i e  e i n ,  b e i  
u n s  k u l i n a r i s c h e  A u g e n b l i c k e  v o l l e r  G e s c h m a c k  

u n d  G a s t f r e u n d s c h a f t  z u  e r l e b e n .  
 

F ü r  d i e  p a s s e n d e  B e g l e i t u n g  s o r g t  u n s e r e  
e r l e s e n e  W e i n a u s w a h l  m i t  e d l e n  T r o p f e n  a u s  

n a m h a f t e n  W e i n g ü t e r n  a u f  d e r  g r o ß e n  W e i n k a r t e .  
O d e r  g e n i e ß e n  S i e  e i n  f r i s c h  g e z a p f t e s ,  

r e g i o n a l e s  B i e r  –  p e r f e k t ,  u m  d e n  G e s c h m a c k  
u n s e r e r  G e r i c h t e  z u  u n t e r s t r e i c h e n .  

 

 

I h r e  G a s t g e b e r f a m i l i e  R i c h s t e i n   
&  d a s  P o s t w i r t - T e a m  

 

 



V o r s p e i s e n  
 

„Beef Tartare“ 
Kapern | Sardellen | Essiggurken | Zwiebeln  

Knoblauchbaguette 
16.9 € 

 

Gebackener Ziegenkäse 
Mandel-Pankopanade | Honig | Blattsalat  
 Balsamico-Vinaigrette| Steinofenbaguette 

14.9 € 
 

 

 

 

 

S u p p e n  
 

Rinderkraftbrühe 
 

gebackener Leberknödel | Wurzelgemüse 
6.2 € 

 

oder 
 

Pfannkuchenstreifen | Schnittlauch 
6.2 € 

 

S a l a t e  
 

Bunter Salatteller  

Himbeerdressing | gebratene Garnelen| Zitrone | Thymian | 
Holzofenbaguette 

20.9 € 
 

Postwirt´s Backhähnchensalat  
 gemischter Salatteller | Hausdressing | geröstete Kürbiskerne  

 Kernöl | Holzofenbaguette 
17.9 € 

 

Salat vom Buffet 
5.9 € 



P o s t w i r t k l a s s i k e r  
 
Wiener Schnitzel   oder      Schnitzel „Wiener Art“ 
 Milchkalb oder Schwein | Preiselbeeren | Pommes oder Kartoffelsalat 

23.6 €  |  16.8 € 
 

Gebackenes Cordon Bleu  
 Schinken | Käse | Preiselbeeren | Pommes | Salat vom Buffet 

19.8 € 
 

Zwiebelrostbraten  
Röstzwiebeln | Biersoße | Speckbohnenbündchen  Bratkartoffeln   

26.8 € 
 
 
 

Zarte Short Rips vom Rind 
 22h sous-vide gegart | Rotweinsoße | Saisongemüse 

Kartoffelrösti  
25.9 € 

 
 
 

Gebratenes Roastbeef ca. 250g 
Zweigelt-Soße | Babykarotten | Kartoffel-Zwiebelpüree 

29.8 € 
 
 
 

Rosa gebratenes Schweinefilet 
Rahmschwammerl | Buttergemüse | hausgemachte Eierspätzle 

20.9 € 
 
 
 

F i s c h  
Zanderfilet auf der Haut gebraten 

Knoblauchsoße | Salzkartoffeln | Salat vom Buffet 
23.8 € 

 
 
 

„Edelfischgrillteller“ 
(Dorade, Zander, Lachsforelle) 

Schnittlauchbutter | mediterranes Gemüse | Rosmarinkartoffeln 
26.8 € 

 



 

V e g e t a r i s c h / V e g a n  
 

Käsespätzle   
Gemüsestreifen | Röstzwiebel  

15.9 € 
 

 

Thailändisches Gemüsecurry 
Kokosnusssoße | Basmatireis 

17.9 
Wahlweise mit:  

Räuchertofu  
19.5 € 

Riesengarnelen 
24.9 €  

 
 

       Kartoffel-Zwiebeldascherl 
 Rotweinsoße | Blaukraut | Brokkoli | Röstzwiebeln  

17.9 € 
Vegan               

 

 

 

 

 

U m b e s t e l l u n g e n  
 

– auf eine andere Beilage   1,00 € 
– auf eine teurere Beilage   1,50 € 
– von Beilage auf Salat vom Buffet  2,50 € 

 

 

 



M e h l s p e i s e  
 

Kaiserschmarrn 
Mandeln | Rosinen | Apfelmus 
  14.5 € 

 oder 
  Mandeln | Rosinen | Zwetschgenröster | Vanilleeis 

       15.5 € 
 

D e s s e r t  
 

Himbeertasse | Vanilleeis 
4.9 € 

 
 

Postwirt Busserl | Walnusseis | Eierlikör 

5.4 € 
 
 

Kleiner Kaiserschmarrn 
Mandeln | Rosinen | Apfelmus 

9.8 € 
 

oder 
 

Mandeln | Rosinen | Zwetschgenröster | Vanilleeis 
10.8 € 

 
 
 

Hausgemachte Schokoladentarte 
Waldbeeren | Mango-Sorbet 

9.4 € 
 
 

K ä s e v a r i a t i o n  
hausgemachtes Chutney | Holzofenbaguette 

 
3er Variation    8.8 € 5er Variation    12.2 € 

 
 


