
 
 
 

 

Brot | Butter 
 

Vorspeise 

Crodo von Thunfisch 
Zitrusfrüchte | Radieschen | Schnittlauch | Ingwer  

16.5 

Suppe 

Geräuchtere Gazpado 
Weißbrot | Gurke | Tomate | Olivenrauch 

7.0 

Zwischengericht 

Hausgemachte Ricotta-Ravioli 
Gambas | junge Erbsen | Parmesan 

23.8 

Hauptgang 

„Duett von Milchkalb und Ox“ 
Kalbsfilet rosa gebraten | geschmortes Ochsenwangerl                 

Zweigeltjus | grüner Spargel | Selleriepüree 

34.5 

Dessert 

Tartelette 
Madagaskar-Vanille | Himbeere | Baiser 

Melissensorbet 

 

9.8 

 

 

 

 

Gericht 2

 

00,00 Euro 

 

 
3- Gang  V | H | D   55.0   

4- Gang V | S | H | D   62.0  

5-Gang V | S | Z | H | D   79.0 

 

Aperitif: 
Limoncello-Spritz 

Veltliner | Limoncello | Holunder  
Orange | Soda | Zitrone  

6.9 

 
 

Weinempfehlung: 
Weiß 

 

2024 Pinot Blanc 
Weingut Feiler-Artinger 

Neusiedler See - Österreich 
Birne, Zitrone, Apfel  

0,2 l            7.0  
0,75 l           26.0  

 

 
Ro 

2022er Zweigelt 
Selection - Seewinkelhof 

Weingut Salzl 
Burgenland - Österreich 
Weichselkompott | Kirsche 

Zwetschge 

0,2 l        7.5 
0,75 l      28.0 

 
 

Degustationsmenü Juni 2025 
Jeden Freitag & Samstag oder auf Vorbestellung 


