Herbstzeit ist Wildbretzeit

Wir empfell\len unsere Schmankerl aus heimischen Revieren

Kostliche Vors peisen:

Kb'wbiscremesuppe mit steirischem Kernoél und Brotkrusteln

Hausgebeizi'es 'Hirscl'\carpaccio
auf herbstlichen Blattsalaten, mit Preiselbeer-Haselnusspesto
und Baguette

Wildspezia|i+a+en des Hauses:

Geschmorte Wildhasenkeule in WacholdersofRe

mit Preiselbeeren, Speckrosenkohl und hausgemachten Eierspitzle

Hirschkalbsbraten an Wildsofle mit Rahmschwammerl,

herbstlichem Gemiisebukett und Haselnussspitzle

Hubertus pfomc' | Feinstes vom Wild (Wildhase, Reh und Hirsch)
mit Speckrosenkohl und gebackenen Zapfenkroketten

Geschmorte Rehkeule

an Wildsof3e, mit hausgemachten Eierspitzle und Apfelblaukraut

Wild—édelgulascl'\ von Reh und Hirsch

mit Preiselbeeren, gebratenem Speck und Semmelknodel

Kurzgebra’renes vom Gwill fw* Feinschmecker:

Zarter Rehrticken im Speckmantel
mit Preiselbeeren, Buttergemiise und gebackenen Zapfenkroketten

Gebackenes Hirschschnitzel im Walnussmantel
mit Wildpreiselbeeren und gemischtem Kartoffel - Gurkensalat

Verfithrerische Siifigkeit:

Kirbissorbet

auf Rosmarin - Zwetgenrdster

- Dienstag -
Restaurant Ruhetag
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